Griagqood beim Nurrerwirt
Hausgemachte banerische Schmankerlhiiche

Mongheatserl Portion 1,50 €

Erdapfelkaas oder Griebenschmalz mit Apfel
oder Schnittlauchbrot

Qg der Wursthuchl seevtert mit Haugbeot

oarm

Original Oberpfalzer Bauernseufzer mit Sauerkraut ) 4,90 €
Ein Paar Wimberger Weifiwiirste serviert mit stissem
bayerischen Volksfestsenfs 4,90 €

Niederbayerische Schweinsbratwiirstl vom Metzgermeister
Franz Sax dazu Sauerkraut @ 5,50 €

Gebackene Milzwurst mit Kartoffelsalat 6,90

halt

Kalter Braten mit Gurke und Kren 5,20 €

Niederbayerischer Wurstsalat mit Gurke, Zwiebeln3) 5,20 €

Schweizer Wurstsalat mit Gurke, Zwiebeln, Paprika, Kése 6,20€
Schmankerlplatte mit feinen Wurst- und Késespezialitatenp) 7,50 €
Niederbayerisches Schwarzgerduchertes mit Gurke und Krenpsz) 7,50 €
Nach Saison hausgemachte Schmankerlsulzen 5,50 €

Banetische Suppen

Murrers Suppentopf
kréftige Rindersuppe mit Rindfleisch, Nudeln und Gemiise 3,30 €
Bayerische Leberknddelsuppe

kréftige Rindersuppe mit Kréutern 2,80 €

Bayerische Rindssuppe

mit Weisswurst und Nudeln 3,80 €

Niederbayerisches saueres Liingerl

mit Krdutern aus unserem Bauerngarten mit Semmelknddel 5,80 €

Wochenkarte 6,20 €

Niederbanetische Schmankerlkiiche

Montag Gchlachttag

frische Blut-und Leberwiirste serviert mit Sauerkraut und Salzkartoffeln (3)

Dienstag
abgebréunter Leberkése mit Spiegelei und Bratkartoffeln mit Majoran (23)

Mittwoch
Aiterhofener Bauernpfanne in der Pfanne gebratene Kartoffel- Zwiebel- und
Fleischwiirfel dazu Ei und frische Krduter aus unserem Garten

Donnerstag

Fleischpflanzer] nach altem Hausrezept an einer Schwammerlsofe dazu
marktfrisches Gemiise und hausgemachte Eierspatzle

Reiag §15CDEAQ

gebackener Donaufisch vom Flussfischer Meyer serviert mit Kartoffelsalat

Bei uns kommen nur regionale Produkte vom Bauern in die Pfanne.
Wir kochen ohne Geschmacksverstirker und ohne kiinstlichen Aromastoffen!

Galodbar 2,50 €

mit Kartoffel, Gurken, Karotten, Mais-Blatt-
und Krautsalat dazu Murrers Salatsofie

Galoddella mit Hahnchenfilet und Obst 720€
mit Schweinefilet und Schwammerl 820€
mit gebratenen Donaufischen vom Meyer 8,50 €

Begetarisch

Kisespitzle
nach eigenem Rezept mit cremigen Allgauer Bergkase aus frischer
Heumilch verfeinert, garniert mit gebackenen Zwiebeln 6,20 €

Hausgemachte Fingernudeln
goldbraun gebraten, serviert mit Sauerkraut (auf Wunsch mit Speck) 520 €

Kartoffel-Lauch Strudel

in der Pfanne gebraten serviert mit Joghurt-Krautersoie
und knackigen Blattsalaten 6,80 €

Rinderbraten Dﬁ:[(lmobb

vom niederbayerischen Rind, legen es ca. 3 Tage in eine

Beize, reiben es mit aromatischen Krautern ein und diinsten es gar, serviert
wird es niederbayerisch, original mit Blaukraut und Kndel 9.80 €
Schweinefilet bayerisch

an einer bayerischen Senfsofe dazu gibt es bebratenes Gemiise

und goldbraune Kartoffelpflanzer! 9,90 €

Schwammerlrahmbraten 6Cbmamm€tlbwn

an feiner Rahmsofe serviert mit angebratenen Champignons

marktfrischen Gemise und hausgemachten Eierspiitzle 8,20 €
Niederbayerischer Schweinebraten 6 ¢ Qmem@br o

vom Hals, eingerieben mit Bier, etwas Knoblauch, Salz und Pfeffer im Ofen gebraten
an DunkelbiersoBe mit eingeschnittenen Wurzelgemiise, serviert mit Knodel 8,20 €

Omas Krautwicker! @rauémigga[

an brauner Sofe mit Kartoffel-Lauchstrudel 8,20 €

Gesottener Kalbstafelspitz @DCbtgt Keimwe

an einer Kréutersofie aus dem Minikdche-Garten dazu gibt
es Bayerisches Kraut und Kartoffelpflanzerl 8,20 €

Aiterhofener Zwiebelfleisch
serviert mit gebratenen Zwiebeln und einem Spiegelei
dazu gibt es Fingernudeln 8,20€

Murrers Schweinsziinger] im Netz
ein besonderes Schmanker] an Semmelkrensofe
garniert mit Wurzelgemiise dazu Petersillienkartoffeln 8,20 €

Schweineschnitzel

gefiillt mit Schinken, Kése und Krauter dazu Bratkartoffeln 8,20 €
Hauptgerichte als Seniorenteller 2,- € giinstiger

Murrers Rehragout
einen Teller voll mit Semmelkndd] 7,50 €

Maibog vom Taga

Millirahmstrudl Semmelschmarrn
mit Apfelspalten, Rosinen und Rum 4,80 € mit Apfelmus 4,50 €
Apfelkiicherl

serviert mit Vanilleeis 5,20 €

Kreiwacker macbgpelgen

aus dem bay. Wald Pfannkuchen mit Rosinen, Semmeln und Schmand 5,20 €

Rupfhauben
bayerisches Schmankel aus dem Rotthal mit Zwetschgen 5,20 €
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