Esskultur pur

SlowFood im pramiertenMurrernof

Aiterhofen. Das 3-Sterne-
Landhotel Murrerhof mit
seinem pramierten Restau-
rant ,Allegro” ist ein starker
Forderer von ,Slow Food
Deutschland e V."

MVir verwenden in unserem
Restaurant nur frische Roh-
produkte, hauptsachlich
von regionalen Erzeugern
mit hochwertiger Qualitat
und saisonbedingtem An-
gebot", garantiert Kuchen-
chef Ludwig Murrer. Er fuhrt
mit seiner Frau den 1895
gegrundeten Familien-
betrieb bereits in funfter Ge-
neration. Sein Restaurant
erhielt 2007 beimWett-
bewerb ,Bayerische Kiche"
die Goldmedaille und ge-
hort damit zu den Besten in
Bayern. Das 24-Zimmerho-
tel ist zudem als familien-
freundlicher und fahrrad-

Ludwig Murrer (rechts), Pro-

jektleiter der ,Europa-Miniko-

che Niederbayern®, beim Gip-
fel mit Sarkozy und Merkel.

freundlicher Betrieb zerti-
fiziert.

Ein verlockendes Kennen-
lern-Angelbot ist z.B. die
Gourmet-Golf-Pauschale:
eine Ubermachtung im DZ
mit Gourmet-Menu inklu-
sive Greenfee am 18-Loch-
Golfplatz Gut Fruhstorf kos-
tet pro Person nur 99 Euro.
Weitere Infos unterTelefon
09421/99430 und auf
www.murrerhof.de.
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